
Herzlich willkommen im KARO&PAUL.
So vielseitig wie die Stadtteile Karolinenviertel und St. Pauli, so vielseitig ist unsere Küche.

Von allem etwas, von allem das Beste. Wir servieren hier die BUNKER BITES - kleine Gerichte, um viel zu probieren.
Ob einzeln nacheinander oder zum Teilen in die Mitte, das entscheidet ihr.

Bestes Futter - Bester Blick!

IV: DANACH

Franzbrötchen                                                                                                                                       
Creme | Apfel | Knusper | Eis
“Franzbrötchen” | apple | crumble | ice cream

Brie Creme (herzhaft)                                                                                                                     
Traube | Nuss 
brie | grape | nut

9 €

10 €

Preise inklusive Mehrwertsteuer | Bei Fragen zu Allergenen sprecht uns gerne an
Nur Kartenzahlung | Änderungen vorbehalten

OFFENER WEIN

Weiss

2024 Schloss Riesling
Maximin Grünhaus, Mosel

2024 Sauvignon Blanc
Gross, Steiermark

Rosé

2024 Cuvée Rosé 
Dr. Bürklin Wolf, Pfalz

Rot

2023 GB rouge Pinot Noir
Georg Breuer, Rheingau

2023 Blaufränkisch Heideboden
Paul Achs, Neusiedlersee

0,2l

12 €

14 €

10 €

14 €

14 €

0,75l

45 €
 

50 €

 
35 €

50 €

50 €

0,1l

6 €

7 €

5 €

7 €

7 €

APERITIF

Aperitifempfehlung
Weißer Wermut | Orangenlikör | Tonic Water 

Zerozzante, Traube & Rhabarber (alkfr.)
Sekthaus Raumland, Rheinhessen

Rosé Sekt Cuvée Katharina, Brut nature
Wieninger, Wien

2020 Rieslingsekt, Brut 
Sekthaus Raumland, Rheinhessen

Collection 246, Brut
Louis Roederer, Champagne (FRA)

0,1l

8 €

11 €

12 €

17 €

13 €

0,75l

35 €

63 €

69 €

127 €

18 €

20 €

22 €

24 €

Zweierlei von der Zwiebel (vegan) 
geschmort | Creme | Kartoffel | Knusper
onion duo | braised | cream | potato | crisp (vegan)

Flank Steak (ca. 150g)
Pfeffersoße | Pommes Frites
flank steak (ca 150g) | pepper sauce | fries

Loup de Mer
Reiskuchen | Kräuter
sea bass | rice cake | herb

Landhuhn 
grüner Spargel | Kräuterseitling | Buttermilch 
chicken | green asparagus | king oyster mushroom | buttermilk

III: MITTENDRIN

15 €

17 €

Blumenkohl (vegan)
Zitrone | Frühlingslauch | Chili 
fried cauliflower (vegan) | lemon | spring onion | chili

Toast Hawaii „KARO&PAUL” 
Deichkäse | Katenschinken | Ananas | Kirsche
Toast Hawaii "KARO&PAUL" | local cheese 
smoked ham | pineapple | cherry

II: ZWISCHENDURCH

6,50 €

9 €

17 €

18 €

Brot & Bunkerbutter
Sauerteigbrot | Butter | Kalamansi
sourdough bread | Bunkerbutter | calamansi

Rübe (vegan)
Rübenvariation | Schwarzbrot | Cashew | Kresse
variation of turnip | black bread | cashew | cress

Tatar vom Weiderind
Tapiokachip | Gurke | Radieschen | Eigelb
beef tartare | tapioca chip | radish | cucumber | egg yolk

Crudo vom Zander
Rhabarber | Bärlauch
pike-perch crudo | rhubarb | wild garlic

I: VORWEG

5 €

4 €
5 €
7 €

10 € | 13 €

Ramos Pinto Collector Finest Reserve Ruby Port (5cl)

Chardonnay Grappa | Nonino (2cl)
Il Moscato di Grappa | Nonino (2cl)
Antica Cuvée Grappa | Nonino (2cl)

Framboise o. Mirabelle | Etter (2cl)

DIGESTIF



4,50 €

4,50 €

5,50 €

Ratsherrn Pils | Pils 0,0% 0,33l

Ratsherrn Alster 0,33l

Maisel‘s Original | Maisel’s alkoholfrei 0,5l

BIER

3,90 €

4,50 €

4 €

fritz 0,2l
Kola | Super Zero | Kola & Orange | Zitrone | Orange 
Bio Apfelsaftschorle | Apfel-Kirsch-Holunder

Thomas Henry 0,2l
Bitter Lemon | Ginger Ale | Pink Grapefruit

Granini 0,2l
Apfelsaft | Orangensaft | Johannisbeernektar

SOFTGETRÄNKE

75 €

ROSÉWEIN
                                             
2022 Mardonna Rosé  
Markowitsch, Carnuntum

3,50 €

3,80 €

4,50 €

4,50 €

4,80 €

5 €

Espresso/Macchiato

Americano

Doppelter Espresso/Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

Ronnefeldt Tee 0,3l
verschiedene Sorten

HEISSGESTRÄNKE

40 €

41 €

55 €

85 €

90 €

95 €

2020 Cuvée Rouge “Vom Löss-Lehm”
Stefan Meyer, Pfalz

2022 Pinot Noir
Wagentristl, Burgenland

2020 Zweigelt Leithakalk
Kollwentz, Burgenland

2021 1Ahr Spätburgunder
Nelles, Ahr

2022 Ried Rosenberg
Markowitsch, Carnuntum

2021 Schlossberg Spätburgunder
Graf Neipperg, Württemberg

ROTWEIN

2023 Sauvignon Blanc
Daniel Landerer, Baden

2024 Grüner Veltliner Ried Fuchsenberg
Ebinger, Weinviertel 

2023 Weißburgunder Leithaberg
Wagentristl, Burgenland 

2024 Sauvignon Blanc
Weingut Gross, Steiermark 

2023 Chardonnay
Gesellmann, Burgenland 

2024 Nierstein Riesling
Kühling-Gillot, Rheinhessen

2021 Riesling Spätlese, Mehringer Blattenberg
Lenhardt, Mosel

WEISSWEIN
0,75l
38 €

41 €

42 €

50 €

55 €

65 €

70 €

Preise inklusive Mehrwertsteuer | Bei Fragen zu Allergenen sprecht uns gerne an
Nur Kartenzahlung | Änderungen vorbehalten

6,60 €Viva con Aqua laut | leise 0,75l

WASSER


	Herzlich willkommen im KARO&PAUL. So vielseitig wie die Stadtteile Karolinenviertel und St. Pauli, so vielseitig ist unsere Küche. Von allem etwas, von allem das Beste. Wir servieren hier die BUNKER BITES - kleine Gerichte, um viel zu probieren. Ob einzeln nacheinander oder zum Teilen in die Mitte, das entscheidet ihr. Bestes Futter - Bester Blick!
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