Avaliagdo do Valor do Café (CVA)daSCA  Nome ... Y i \\7-7
Formulario Pate. Po
Fl'sico ObJEtiVe .. oo /) (\

Com base em uma amostra de 350g

AMOSTRA N°

Cor [J Azul-esverdeado [] Verde-azulado [] Verde [] Esverdeada [] Amarelo-esverdeado [] Amarelo pélido [] Amarelada [] Amarronzada
Defeitos fisicos CATEGORIA 1 Contagem | Defeitos CATEGORIA 2 Contagem | Defeitos TOTAL DE DEFEITOS
de defeitos | totais de defeitos | totais DO CAFE VERDE
Grdo preto ((})] Parcialmente preto 31
Grdo ardido (1:1) Parcialmente ardido 3:1
Coco (%)) Pergaminho (51
Danificado por fungo  (11) — | Bdia 51
Matéria estranha () Imaturo (51
Grdo severamente brocado (5:1) | Grdo chocho (5:1)
Concha (5:1)
Total de defeitos da categoria 1 Quebrado/Lascado/Cortado (5:1)
Casca (5:1
Umidade Grdo levemente brocado  (10:1)
Total de defeitos da categoria 2
%
Tamanho
#10 g % #13 g % #16 g % #19 g % #22 g %
#1 g % #14 g % #17 g % #20 g % #23 g %
#12 g %  #15 g % #18 g % #21 g %

Com base em uma amostra de 350g

AMOSTRA N°

Cor [ Azul-esverdeado [] Verde-azulado [] Verde [] Esverdeada [] Amarelo-esverdeado [] Amarelo palido [] Amarelada [] Amarronzada
Defeitos fisicos CATEGORIA1 Contagem | Defeitos CATEGORIA 2 Contagem | Defeitos TOTAL DE DEFEITOS
de defeitos | totais de defeitos | totais DO CAFE VERDE
Grdo preto (%)) Parcialmente preto 31
Grdo ardido (1:1) Parcialmente ardido 31
Coco (1) Pergaminho (5:1)
Danificado por fungo  (1:1) | Boia (51
Matéria estranha an | Imaturo (5:1)
Grdo severamente brocado (5:1) | Grdo chocho (5:1)
Concha (5:1)
Total de defeitos da categoria 1 Quebrado/Lascado/Cortado (5:1)
Casca 51
Umidade Grdo levemente brocado  (10:1)
Total de defeitos da categoria 2
%
Tamanho
#10 g % #13 g % #16 g % #19 g % #22 g %
#m g % #14 g % #17 % #20 g % #23 g %
#12 g % #15 g % #18 g % #21 g %

© 2025 Specialty Coffee Association. Todos os direitos reservados, exceto o fato de que este documento pode ser reproduzido e distribuido sem modificagées. Formuldrio fisico de avaliago. Alpha V1.1 - maio de 2025

Para mais informagdes, visite sca.coffee/value-assessment




Avaliagdo do Valor do Café (CVA)daSCA  Nome ...

Formuldrio Data................
Descrltlvo Objetivo ...

AMOSTRA NO.

Fragréncia T e |
Intensidade o 5 10 15
Aroma BAIXA MEDIA ALTA

Intensidade o 5 10 15

CFloral

[Frutado [Frutas vermelhas [IFrutas secas [IFrutacitricas ~ [Torrado [JCereal [JQueimado [JTabaco

[JAzedo/Fermentado [JAzedo []Fermentado [JCastanhas/Cacau [JCastanhas [JCacau

[Verde/Vegetal [CJEspeciarias

[JOutros []Quimico [JMofado/Terroso [JAmadeirado [Doce [IBaunilha/Vanilina [JAgicar mascavo

subor BAIXA MEDIA ALTA Notas
Intensidade o 5 10 15
Retrogosto BAIXA MEDIA ALTA

Intensidade 0 5 10 15

[CFloral Gostos

[Frutado [(JFrutas vermelhas [JFrutas secas [1Fruta citricas [JTorrado [JCereal [JQueimado [JTabaco ~ Principais (2)
[CJAzedo/Fermentado [JAzedo [JFermentado [JCastanhas/Cacau [1Castanhas []Cacau Ei:'%ﬂdo EG“‘“@P
[JVerde/Vegetal [CJEspeciarias edo mami

[JOutros [1Quimico [IMofado/Terroso []Amadeirado [CIDoce [IBaunilha/Vanilina [JActcar mascavo [1Doce

Acidez BAIXA MEDIA ALTA Notas
Intensidade o B 10 15
Doc;uru BAIXA MEDIA ALTA Notas
Intensidade o B 10 15
Sensat;&o BAIXA MEDIA ALTA Notas
Na Boca I ]

[ idad o 5 10 15

O Aspero (Granuloso, Calcdrio, Arenoso) []Suave (Aveludado, Sedoso, Licoroso) ~ [IMetalico

[JAmanteigado [Boca seca

AMOSTRA NO. ] C e—
Fragréncia B ————— |
Intensidade o 5 10 15
Aromq BAIXA MEDIA ALTA

Intensidade o H 10 15

CFloral

[JFrutado [JFrutas vermelhas [JFrutas secas [Frutacitricas ~ [JTorrado [JCereal [JQueimado [JTabaco

[JAzedo/Fermentado [JAzedo []Fermentado [JCastanhas/Cacau [JCastanhas [JCacau

[JVerde/Vegetal [CJEspeciarias

[JOutros []Quimico [IMofado/Terroso [JAmadeirado [IDoce [IBaunilha/Vanilina [JAgGcar mascavo

sabor BAIXA MEDIA ALTA Notas
Intensidade o 5 10 15
Retrogosto BAIXA MEDIA ALTA

Intensidade 0 5 10 15

[CIFloral G?st?s )

OFrutado [IFrutas vermelhas [IFrutas secas [JFruta citricas [JTorrado [JCereal []Queimado [ITabaco ~ Principais (2)
[JAzedo/Fermentado [JAzedo [JFermentado [JCastanhas/Cacau []Castanhas []Cacau E‘S\;ﬂ%ﬂdO EG“‘UTQP
[JVerde/Vegetal [CJEspeciarias edo mami

[J0utros []Quimico [IMofado/Terroso [JAmadeirado [CIDoce [IBaunilha/Vanilina [JActcar mascavo [1Doce

Acidez e ey | N
Intensidade o 5 10 15
DOCUI’O BAIXA MEDIA ALTA Notas
Intensidade o 5 10 15
sensag&O BAIXA MEDIA ALTA Notas
Na Boca m
Intensidade ° s 10 15

| I'\spero (Granuloso, Calcdrio, Arenoso) []Suave (Aveludado, Sedoso, Licoroso)  []Metdlico
[JAmanteigado [IBoca seca

SCA V2 (Junho de 2024). © 2024 the Specialty Coffee Association. Todos os direitos reservados, exceto o fato de que este documento pode ser reproduzido e distribuido sem modificacdes.
Para mais informacdes, visite sca.coffee/value-assessment



Avaliagdo do Valor do Café (CVA) da SCA  Nome
Formuldario Data
Afetivo Objetive

gp:;:resém;;::: ;:;(o ® MUITOBAIXO @ MODERADAMENTE BAIXO (® UM POUCO BAIXO ® NEM ALTO NEM BAIXO ® UM POUCO ALTO @ MODERADAMENTAALTO ® MUITO ALTO ® EXTREMAMENTE ALTO
| R |
Fragrancia QOO OO ® @ () || Fragrancia Q@O E OO E® @ )
aroma  DQOO®EOOE® (v ||Aema DQAOEOOOO®O® )
ssbor  DQEOO®OOOEO® Cw) || saer  DQOOEOOOE®® )
Retrogoste (N W OO D@ @ () || Retregeste D@ WO OOE®® )
Addez  DQOO®OOOE®® () || Addez O@QOOEOOOO®® )
bosra D@QAOOOO®® () || pegwra OO O®EHOOE® )
Sraste DEOOOEOEE () || S DEEOEEOE® ()
v O@OOOOOE®O® Cv) || grEsste QOOO®OOOO®® Cv)
XiCARASNAO IO XICARAS NAO UNIFORMES XiCARASNAO OO0 XICARAS NAO UNIFORMES
ggclgg Egm ooooo EL‘;{;‘S& g::cllggg Efs)M uoooo g:ggﬂgo

CIBATATA CIBATATA

SCAV2 (Junho de 2024). © 2024 the Specialty Coffee Association. Todos os direitos reservados, exceto o fato de que este documento pode ser reproduzido e distribuido sem modificagdes.
Para mais informagdes, visite sca.coffee/value-assessment. Calcular a pontuacdo total: sca.coffee/cuppingscore



Avaliag¢do do Valor do Café (CVA) da SCA

Formulario Extrinseco

AMOSTRA Ne°

Agricultura
[ Pais
[ Regido
[ Nome da Fazenda
ou Cooperativa
[ Nome do(s) produtor(es)
[ Espécie

[ Data/Ano da Colheita
[ Outro

[ Variedade ou Variedades

Informagdes relevantes sobre o cultivo

Processamento
[J Nome do(s) Processodor(es)
[ Lavador/Estagdo de
Processamento
[ Beneficio
[ Outro
[ Tipo de Processamento
[ Lavado
[ Natural
[ Outro
[ Descafeinado

[J Descrigdo detalhada
do processo

c/

Informagdes relevantes sobre o processamento

Comércio

[ Classificagdo local /regional
[J Nomero ICO

[ Nome do importador

[ Nome do exportador

[ Prego do produtor

[ Tamanho do lote

[ Outro

Informagdes relevantes sobre comércio

Certificagoes

[ 4c

[ Comércio justo/Fairtrade
[ Orgdnico

[ Rainforest Alliance

[ Seguranga alimentar

[ Outro

Informagdes relevantes sobre certificagées

Outro
[ Prémios/reconhecimentos

Ovutras informagdes relevantes

AMOSTRA Ne°

Agricultura
[ Pais
[ Regido
[J Nome da Fazenda
ou Cooperativa
[ Nome do(s) produtor(es)
[ Espécie

[ Data/Ano da Colheita
[ Outro

[ Variedade ou Variedades

sobre o

Informagdes r

Processamento
[ Nome do(s) Processodor(es)
[J Lavador/Estagdo de
Processamento
[ Beneficio
[ Outro
[ Tipo de Processamento
[ Lavado
[ Natural
[ Outro
[ Descafeinado

[ Descrigdo detalhada
do processo

Informagdes relevantes sobre o processamento

Comércio

[ Classificago local/regional
[ Nomero ICO

[ Nome do importador

[ Nome do exportador

[ Preco do produtor

[ Tamanho do lote

[ Outro

Informagdes relevantes sobre comércio

Certificagoes
[J4c

[] Comércio justo/Fairtrade
[ Orgéinico

[ Rainforest Alliance

[ Seguranga alimentar

[ Outro

Informagdes relevantes sobre certificagées

Outro

[ Prémios/reconhecimentos

Outras informagdes relevantes

SCAV2 (Setembro de 2025). © 2025 the Specialty Coffee Association. Todos os direitos reservados, exceto o fato de que este documento pode ser reproduzido e distribuido sem modificagées.
Para mais informacdes, visite sca.coffee/value-assessment




Avaliag¢do do Valor do Café (CVA) da SCA ’\\?-7

Formuldrio Conjunto S

N

Nome ... Data........................... _
IMPRESSAO DE QUALIDADE
L. @ EXTREMAMENTE BAIXO @ UMPOUCOBAIXO @ MODERADAMENTAALTO
Objetivo ................. AmostraNo. ............. ® MUITO BAIXO ® NEM ALTO NEM BAIXO ® MUITO ALTO

(® MODERADAMENTE BAIXO ® UM POUCO ALTO ® EXTREMAMENTE ALTO

Fragréncia : n i || OQGEGO®DE® )
BAIXA MEDIA ALTA
Aroma, ) ' » || O@QOEOOE® )

[CIFloral Notas Notas
[CFrutado [JFrutas vermelhas [JFrutas secas [JFruta citricas
[JAzedo/Fermentado [JAzedo [JFermentado
[Verde/Vegetal

[JOutros [1Quimico [IMofado/Terroso [JAmadeirado
[OTorrado [JCereal [JQueimado [JTabaco
[JCastanhas/Cacau [JCastanhas []Cacau

[CJEspeciarias

[Doce [1Baunilha/Vanilina [JA¢car mascavo

R , " — L O0OeEODEE® )
e} e ——————— | | DQ@®EODE®@ )

CIFloral Notas Notas
[CFrutado [JFrutas vermelhas [JFrutas secas [JFruta citricas
[JAzedo/Fermentado [JAzedo [JFermentado
[Verde/Vegetal

[JOutros [JQuimico [IMofado/Terroso [JAmadeirado
[Torrado [JCereal [JQueimado [ITabaco
[JCastanhas/Cacau [JCastanhas [JCacau

CJEspeciarias

[Doce [1Baunilha/Vanilina [JAgGcar mascavo

i

@

i

«

l

@

@

Gostos principais (2)
[Salgado

[CJAzedo

[IDoce

[JAmargo

CJUmami

it & S — L || O0WEOOEE®C )

Notas Notas

l

@

meossdeds o B ———— | | (D@E®EOOOE® D)

Notas Notas

@

nabaca e ——— || DOOBDEODO® )

@

[ Aspero (Granuloso, Calcdrio, Arenoso) Notas Notas

[JAmanteigado

[JSuave (Aveludado, Sedoso, Licoroso)

[JBoca seca

[IMetdlico

OUTRAS ANOTACéES |mpressa° gerul
Notas

XiCARASNAO  COICICIC | XiCARAS NAO UNIFORMES

UNIFORMES [IMOFADO [JFENOLICO
XICARASCOM (110100
DEFEITO CIBATATA

SCAV2 (Junho de 2024). © 2024 the Specialty Coffee Association. Todos os direitos reservados, exceto o fato de que este documento pode ser reproduzido e distribuido sem modificagdes. Para mais informagdes, visite sca.coffee/value-assessment
Calcular a pontuagdo total: sca.coffee/cuppingscore



